BRASIA VA

GATEAU SIMPLE

INGREDIENTS

PREPARATION

2 oeufs

1 /> tasse & thé de sucre

2 tasses i thé de farine de blé
1 tasse 0 thé de maizenn

1 %/2 culllere (& soupe) de beurrve ou de margarine

1 tasse 0 thé de lait
1 cuilleve & soupe de levure en poudre

Battre Le beurve, avec Le sucre et Les
Jaunes jusqu’a obtenir un mélange
howmogene.

Ajouter progressivement la farine
tawmisée avee La levure, Lo maizenn et
le Lait.

Ajouter enfin Les blancs en neige.
Mettre @ culre dans un moule beurré
et fariné.

St vous Le souhaitez, nappez Le
gbteau avee ou sucre glace.

GARNITURE

1 botte de « Doce de Lelte »

1 paquet de 200 gr de « Noix de coco en poudre »

Coupez Le ghiteau en deux.
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Avee L'atde d’une cuillere étalez Le
« Doce de Lette » (0 volontf) sur une
moltlé du ghteau.

Ensuite saupoudrez dessus de la
« Nobx de coco en poudre » et recouvrir
avee La seconole moltLé.

Option 1 : COUVERTURE DE CHOCOLAT
2 cuilleres & soupe, rases, de margarine -
1 botte de « Leite condensaolo »
4 cullleres a soupe de chocolat en poudre

Placez Le bewrre dans une casserole. Ajoutez Le « Leite condensaolo » et Le
chocolat, laissez bouilliv jusqu'a ce que le mélange se « décolle » dle La
casserole. Bnlevez Le ghateau chaud du woule et nappez-le avee La couverture
tmmédiatement.

Option 2 : COUVERTURE DE CHOCOLAT CRARUANTE
- 2 cuilleres o soupe de margarine
- 3 cullleres & soupe de Latt (ou d'eaw)
- 5 cudlleres & soupe de chocolat en poudre
- € cuilleres o soupe de sucre

Mélangez tous les tngrédients.
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Mettre sur Le feu et Laisser boullliv
Jusqu'a épaissir le mélange.

Ensuite, nappez immédintement Le
ghteau avant que Lle mélange
durclsse.

Et enfin, dégustez...
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